
Mandeln und Grand Marnier, Schoko-
stücke und Pinienkerne, Nougat und
Nüsse: Ja, nur die leckersten Zutaten
sind gerade gut genug für einen Stol-
len aus dem Hause „Café Becker“. Die
süßen Kreationen entstehen in der
Backstube des Saarbrücker Konditor-
meisters Günther Getrey (62). Seit 40
Jahren zaubert Getrey die besten
Stollen weit und breit.
Das findet auch die Branche, in Mün-
chen wurde das Café Becker in einem
bundesweiten hochkarätigen Finale
von 248 Teilnehmern mit dem be-
gehrten Stollen-Zacharias ausge-
zeichnet.

Übrigens: Neben dem „Casablanca“-
Stollen, einem „Kinder- Stollen“ am
Stiel, einem „Kir- Royal“-Stollen und
einem Diabetiker-Stollen sollten Sie
auch unbedingt den edlen „Champa-
gner“-Stollen probieren – einfach zum
Anbeißen...
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Alle Stollen werden im Kundenauf-
trag problemlos in die ganze Welt
verschickt.

Alle wollen seine Stollen:
Konditormeister Günther Getrey mit

seinen süßen Kreationen.

Der
Stollen-König

Café Becker GmbH
Tel.: 0681-88 35 60

0681-34452


